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CLOS LA
SIBERIA

LA SIBERIA 2016

Ol. ORIGEN

Brut Nature

Un bosc i un torrent envolten el paratge de La Siberia, el terroir més fred de la casa i la nostra aposta
personal per la pinot noir al Penedés; una varietat que vam plantar l'any 1984, quan la zona encara no hi
apostava, i que es desenvolupa a la perfeccié en climes amb hiverns freds i estius frescos.

Les condicions Uniques de La Siberia defineixen la personalitat del nostre escumos rosat més refinat,
una joia d’edicio limitada plantada sobre sols argilosocalcaris i poc profunds, capagos de retenir laigua i
obligar les arrels del cep a penetrar per les esquerdes de la roca per absorbir tots els seus nutrients. Un
conjunt de particularitats que ens regalen raims concentrats, plens d’expressivitat i d’una delicadesa

extraordinaria. Edat de la vinya: més de 40 anys.

02. VITICULTURA

Vinya propia situada a lAlt Penedes, integrada
per boscos i marges que aporten biodiversitat i
afavoreixen la naturalitzacio de lentorn.

Practiquem una  viticultura regenerativa,
ecologica i de maxim respecte, que promou
la salut del sol i de lecosistema. Apostem per
baixos rendiments per garantir unes condicions
optimes a les nostres vinyes i expressar amb
autenticitat el caracter del territori.

04. ANYADA 2016

Marcada per un hivern i una primavera de
precipitacions moderades, amb pluges
significatives a labril que van afavorir el
desenvolupament inicial de la vinya.

Lestiu, calid i molt sec, va propiciar una evolucio
pausada del cicle vegetatiu i unes excellents
condicions sanitaries. Les precipitacions es van
concentrar al final de la temporada, principalment a
loctubre i al novembre, un cop finalitzada la verema.

Els ceps van iniciar el cicle amb una carrega
elevada, perd la limitada disponibilitat hidrica va
regular de manera natural el rendiment, donant lloc
a raims lleugers, amb baies de mida reduida i una
concentracio extraordinaria, fidel reflex del caracter
de la pinot noir en aquesta finca.

El raim va arribar al celler en un estat sanitari
impecable i amb una marcada identitat varietal. EL
resultat és un escumos de gran precisio, profunditat
i elegancia, la prolongada crianga del qual ha revelat
tota la finor, complexitat i capacitat d’expressié que
defineixen La Siberia.

03. VINIFICACIO

Es realitza un suau aixafament per obtenir el
most flor, seguit d'una lleugera maceracio per
aconseguir una extracci¢ delicada del color i de
les aromes primaries, i un desfangat pel métode
estatic i en fred.

La primera fermentacid es duu a terme a
temperatura controlada en diposits dacer
inoxidable, seguida de la conversido malolactica.
Posteriorment, es realitza la segona fermentacio
en ampolla amb most concentrat i llevats
seleccionats.

Elvi envelleix durant un minim de 100 mesos sobre
les seves mares, sense afegir-hi licor d’expedicio.
El desgorjament es realitza sota demanda.

0ObH. TAST

Color: Fascina pel seu delicat to rosat pallid,
de gran lluminositat i refinament, que anticipa
lelegancia d’aquesta anyada.

Nas: Desplega multiples capes de complexitat
aromatica. En un primer moment apareixen
delicades notes de pa torrat, encens, cera i subtils
records fumats, acompanyats de flors seques.
A poc a poc, el vi evoluciona a la copa donant
pas a una expressié més afruitada, amb aromes
de cireres i gerds frescos que aporten vivacitat i
profunditat al conjunt.

Boca: Sorpren per la seva amplitud, volum i
textura cremosa, qualitats que fan oblidar que es
tracta d’un brut nature. La frescor sosté el conjunt
amb precisio, aportant equilibri i tensio. El pas per
boca és fi, elegant i extraordinariament llarg, amb
un persistent record de fruita vermella i fruits
secs que culmina en un final profund i seductor.

VARIETAT ELABORACIO CRIANGA DOSATGE EMBOTELLAT ABV
100% Metode +100 mesos Brut Nature Maig de 2016 12%
pinot noir tradicional
NUM. VINYES sOL ANYADA AGRICULTURA
D’AMPOLLES Espiells Francoargilos- 2016 Certificat
2449 (Clos calcari poc ecologic
La Siberia) profund
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