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O1. ORIGEN

Brut

Las uvas que dan vida al Milesimé Chardonnay proceden de nuestra Finca Can Rius, un
vifiedo de 16 hectareas situado a 160-170 metros sobre el nivel del mar y orientado al
sur que percibe la caricia del sol durante casi todo el dia. Plantado a finales del siglo XX
en Gelida, al limite oriental del Alt Penedes, se cobija del viento y el calor gracias a su
entorno privilegiado: vistas a Montserrat y un paisaje Unico lleno de cipreses. Sus suelos
franco-limosos, de textura fina y profundidad media permiten obtener uvas excepciona-
les y aptas para largas crianzas. Edad media del viedo: 20 afos.

02. VITICULTURA

Vifledo propio ecolégico integrado por
bosques y margenes que aportan biodiver-
sidad y naturalizaciéon. Cuidamos nuestras
vides con técnicas de viticultura rege-
nerativa, de precision y practicamos la
poda de respeto, apostando por bajos
rendimientos, para mantener la salud vy
longevidad del vifiedo. Realizamos con-
troles biolégicos y de monitorizacion por
parcela.

04. ANADA 2017

Gracias a las generosas lluvias del otofio
anterior, las reservas hidricas se mantuvie-
ron en buen estado, proporcionando a la
vifia una hidratacion constante. Las cepas
crecieron con fuerzay vigor durante la pri-
mavera. Con la llegada del verano, las altas
temperaturas y el ambiente seco crearon
las condiciones ideales para preservar la
sanidad del vifiedo. La vendimia se desa-
rrollé de forma optima, con una uva de ex-
celente calidad y un equilibrio extraordina-
rio: ingredientes esenciales para elaborar
espumosos de larga crianza.

03. VINIFICACION

Su elaboracion empieza prensando suave-
mente la uva de chardonnay despalillada
para la obtencién del mosto flor. Posterior-
mente, se desfanga en estéatico y en frio
para precipitar y separar las impurezas an-
tes de realizar la primera fermentacion en
depodsitos de acero inoxidable. A continua-
cion, se lleva a cabo la fermentaciéon malo-
l4ctica, con bacterias lacticas que forman
parte de la uva y ayudan a controlar la aci-
dez y la cremosidad del vino. Finalmente,
fermenta por segunda vez en botella con
MCR (Mosto Concentrado Rectificado), un
jugo de uva concentrado y rico en azucares
naturales, y levaduras seleccionadas.

05. CATA

Espumoso de elegante color amarillo con
reflejos dorados y coronado por una fina
burbuja que cubre la copa. Su aroma in-
tenso revela un chardonnay muy frutal, con
recuerdos de nectarina maduray marcadas
notas de pan tostado. En boca, su burbu-
ja pequeiia y sedosa se combina con una
acidez perfectamente equilibrada, resulta-
do de las lluvias primaverales. El paso en
boca es redondo y deja una larga perma-
nencia con sabor a frutas de hueso madu-
ras y ahumados.

VARIEDAD ELABORACION CRIANZA MiNIMA DOSAGE EMBOTELLADO ABV
100% Método 48 meses Brut Junio de 2018 12%
chardonnay tradicional

VINEDOS SUELOS ANADA AGRICULTURA

Espiells Franco-limosos, 2017 Certificado
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