Juvé & lamps

BRUT NATURE

RESERVA DE LA
FAMILIA 2021 MAGNUM

OI. ORIGEN

Brut Nature

Nacido originalmente para el consumo de la familia Juve, de ahi su nombre: Reserva de la
Familia. Este Gran Reserva Brut Nature se presentd al publico en 1976 y pronto trascendio su
proposito original para convertirse en el espumoso mas iconico de la bodega.

Elaborado exclusivamente a partir del mosto flor de un coupage tradicional de xarello,

macabeo y parellada, sus uvas provienen de vifiedos cultivados en ecologico en las fincas

Espiells, La Cuscona y Can Massana.

02. VITICULTURA

Vifiedo propio ecoldgico integrado
por bosques y margenes que aportan
biodiversidad y naturalizacion. Practicamos
una viticultura regenerativa, de precision
y maximo respeto, apostando por bajos
rendimientos, para garantizar condiciones
oOptimas a nuestras vifias.

04. ANADA 2021

La 2021 es una afiada que marca el inicio
del actual ciclo de sequia, caracterizada
por un clima seco y calido. Las reservas
hidricas acumuladas en afios anteriores
permitieron a las vides afrontar este
desafio con fortaleza, dando lugar a vinos
excepcionalmente frutales e intensos
aromdaticamente, con una destacada
capacidad de envejecimiento y deleitando
los paladares mas exigentes con su
elegancia y complejidad en el tiempo.

03. VINIFICACION

Suave estrujado para conseguir el mosto
flor. Desfangado estatico en frio. Primera
fermentacion en depodsitos de acero
inoxidable a temperatura controlada,
separando variedades.

Ensamblaje y segunda fermentacion en
botella con mosto concentrado.

Crianza minima de 36 meses en botella.
Sin afiadir licor de expedicion.

05. CATA

Color: amarillo brillante con reflejos
dorados. Perlage de gran delicadeza y
duracién, caracteristico de las largas
crianzas.

Nariz: se muestra elegante y preciso, con
una expresion aromatica nitida de fruta
fresca como manzana, con notas de flores
blancas y matices de hierbas aromaticas
mediterraneas como el romero y el hinojo
sumados a los aromas de crianza de pan
ligeramente tostado y frutos secos.

Boca: conjuga frescor, complejidad y finura.
Su burbuja es fina, perfectamente integrada
y envuelve el paladar con su cremosidad. La
entrada es vibrante y seca, fiel a su estilo
brut nature. Finaliza con una persistencia
fresca y expresiva gracias a una acidez
equilibrada que alarga el recuerdo en boca
y aporta profundidad y tension.

VARIEDADES ELABORACION CRIANZA MINIMA DOSAGE EMBOTELLADO ABV
50% xarel:lo Método 36 meses Brut Nature- Febrero 2022 12%
35% macabeo tradicional No Dosage

15% parellada

VINEDOS SUELOS ANADA VITICULTURA
Espiells, La Cuscona, Franco-calizos 2021 Certificado
Mediona Arcillo-calcareos Ecologico
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