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El encanto de
la complejidad
y la estructura

Añada fabulosa e histórica esta 2019 en la que se elaboró este 
tinto, procedente de viñedos sobre suelos arcillo-calcáreos y 
con edades entre los 20 y los 30 años. 

Para su crianza se utiliza mayoritariamente roble francés, 
lo que contribuye a configurar un tinto intenso, con matices 
de fruta roja y negra, adornos de flores y notas balsámicas y 
avainilladas. 

Estructurado, potente, especiado y con un encantador volumen, 
largo, longevo, un buen ejemplar de guarda que sabrá asimilar 
el paso del tiempo.

Vino Tinto DO Ribera del Duero

DETALLES TÉCNICOS

Variedad

CrianzaAltura del viñedo

Grado alcohólico

Suelos

Azúcar Residual

Portainjerto

Edad del viñedo

Conducción

ATT

Marco de plantación

Número de botellas

Rendimiento

Vendimia manual

Fecha de inicio de vendimia

Temperatura de servicio

Fecha de embotellado

Tinto Fino

16 meses en barricas de roble 
francés (el 85%) y americano 

(el 15%) de grano fino

850 m sobre el nivel del mar

15%

Pedregoso sobre un fondo arcillo-calcáreos

< 1,7 g/l

110 Richter

20 a 30 años

Cordón Royat

5,2 g/l

2.500 pies por Ha

13.308 botellas de 75 cl

4.860 kg/Ha

16 de octubre de 2019

16 ºC

Junio de 2021
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