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Lencant de

la complexitat

i lestructura

Vi Negre DO Ribera del Duero

2019 fou una anyada fabulosa i historica, quan es va elaborar
aquest vi negre procedent de vinyes sobre sols argilo-calcaris
i amb edats entre els 20 i els 30 anys.

Per la seva crianga es va utilitzar majoritariament roure frances,
el que contribueix a configurar un negre intens, amb notes de
fruita vermella i negra, flors seques i notes balsamiques i de

vainilla.

Estructurat, potent, especiat i amb volum encantador, llarg,
longeu, un bon exemplar de guarda que sabra assimilar el pas

del temps.

Varietat

Tinto Fino

Data d'inici de verema

16 d'octubre de 2019

Alcada de la vinya

850 m sobre el nivell del mar

Sols

Pedregosos sobre un fons argilés-calcari

Crianga

16 mesos en botes de roure
frances (el 85%) i america
(el 15%) de gra fi

Portaempelt 110 Richter Data d’embotellat Juny de 2021
Edat de la vinya 20 a 30 anys Nombre d’ampolles 13.308 ampolles de 75 cl
Conduccié Cordon Royat Grau alcoholic 15%
Marc de plantacio 2.500 peus per Ha Sucre residual <1,7 g/l
Rendiment 4.860 kg/Ha ATT 52 g/l
Verema manual Temperatura de servei 16 °C
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