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Pret-à-porter 
de fruita i 
minerabilitat

El caràcter pedregós amb fons argilós-calcari de les vinyes 
de les quals procedeix aquest vi negre, marquen el seu 
perfil equilibrat i el seu caràcter fruiter, on domina la fruita 
vermella, que s’adorna amb notes balsàmiques, de regalèssia 
i lleugerament picants. 

2020 va resultar una anyada molt sana i amb un cicle vegetatiu 
de ràpida evolució degut a les bones temperatures i a 
l’existència de reserves d’aigua a terra. La decisió d’endarrerir 
la verema va ser afortunada i va llançar raïms perfectament 
madurs.

Untuós, ampli, fresc i mineral, és un negre per destapar davant 
d’un dinar de sabors intensos i matisos llaminers: garrí, rostits 
de carn blanca o vermella i peixos intensos a la brasa.

Vi Negre DO Ribera del Duero
Viticultura Ecològica

DETALLS TÈCNICS

Varietat

CriançaAlçada de la vinya 

Grau alcohòlic

Sòls

Sucre residual

Portaempelt

Edat de la vinya

Conducció

ATT

Marc de plantació

Nombre d’ampolles

Rendiment

Verema manual

Data d’inici de verema

Temperatura de servei

Data d’embotellat

Tinto Fino

12 mesos en botes de roure francès 
(2/3 de les botes) i americà 

(1/3 de les botes) de gra fi

850 m sobre el nivell del mar

15%

Pedregosos sobre un fons argilós-calcari

< 1,7 g/l

110 Richter

19 a 21 anys

Cordon Royat

5,4 g/l

2.500 peus per Ha

124.025 ampolles de 75 cl

4.960 kg/Ha

14 d’octubre de 2020

16 ºC
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