
Pagos de Anguix
Costalara 2021
Pret-à-porter 
de fruta y 
mineralidad

Picota granate de capa alta. Franco en nariz, fruta negra, 
regaliz, ligeros tostados y balsámicos (menta, eucalipto), de 
gran intensidad.

En boca es amplio, con taninos jugosos y redondos, con 
envidiable frescura. Destaca su buen equilibrio, en el que la 
suavidad en boca y su receptividad se aprecian con precisión. 

Un vino muy receptivo ya desde este momento por sus finos 
taninos que promete una gran y larga vida en botella.

Vino Tinto DO Ribera del Duero
Viticultura Ecológica

DETALLES TÉCNICOS

Variedad Crianza y 
tipo de roble

Altura del viñedo

Grado alcohólico

Suelos

Azúcar residual

Portainjerto

Edad del viñedo

Conducción

ATTMarco de plantación

Número de botellas

Rendimiento

Vendimia manual

PH

Fecha de inicio de vendimia

Fecha de embotellado

100% Tinto Fino 12 meses 
75% en barricas de roble francés y

25% en roble americano de grano fino850 m sobre el nivel del mar

15%

Pedregoso sobre un fondo arcillo-calcáreo

< 1,7 g/l

110 Richter

25 a 30 años

Cordón Royat

5,2 g/l2.500 pies por Ha

80.246 botellas de 75 cl
3.375 botellas de 1,5 l

5.100 kg/Ha 3,7

7 de octubre de 2021

Junio de 2023
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