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VI BLANC DO PENEDÈS 
VITICULTURA ECOLÒGICA

Elaborat amb les varietats principals del 

Penedès, xarel·lo i macabeu, delicadament 

complementades amb l’elegància del 

chardonnay i un toc de viognier.

2022 fou una anyada marcada per la calor, 

especialment intensa a la primavera i l’estiu, 

i per la manca de pluja a gran part de les 

nostres finques, el que va portar a una verema 

primerenca per l’avançament de la maduració. 

Gràcies a les bones pràctiques en el maneig 

del sòl per aprofitar fins a l’última gota 

d’aigua, els ceps van respondre bé a les altes 

temperatures proporcionant raïms equilibrats.

Delicat i subtil, Ermita d’Espiells resulta ideal 

per acompanyar plats frescos i lleugers, així 

com cuina vegetariana.

VARIETATS

VEREMA MANUAL

SÒLS

ELABORACIÓ

CONDUCCIÓ

MARC DE PLANTACIÓ

PORTAEMPELT

GRAU ALCOHÒLIC

SO2 TOTAL

ACIDESA

TEMPERATURA 
DE SERVEI

PH

Xarel·lo, Macabeu, Chardonnay 

i Viognier

Francs argilo–calcaris

Fermentació a temperatura 

controlada del most flor

Vas i Cordó Royat

3.500 peus por Ha.

110 Richter

11,5%

44

4,9

8-10ºC

3,32

2022

ERMITA
D’ESPIELLS
Aromes francs de fruita 
sobre un subtil fons floral 
en un vi refrescant


