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Opulent i complex,
classicisme i modernitat
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GRAU ALCOHÒLIC

2018 ens va regalar una collita sana i pletòrica, 
generosa i magníficament equilibrada gràcies 
a les pluges abundants durant tot el cicle de la 
vinya.

Un vi seductor a primera vista, amb un color 
cirera viu i tons lleugers propis de la criança. 
L’expressió aromàtica és intensa i profunda, 
amb una complexa paleta de matisos entre els 
quals destaquen les notes de fruita vermella 
madura, espècies i fruits secs torrats, sobre 
un ric fons de fustes nobles. El pas per boca 
és untuós i opulent, amb bona intensitat i 
concentració, i un persistent final marcat pels 
records especiats. Els tanins, madurs i ben 
delineats, li auguren una llarga vida en ampolla.

Cabernet Sauvignon 5,2

3,55

12 mesos en botes de roure 
francès

3.500 peus per Ha.

Francs argilo–calcaris

110 Richter

Cordó Royat

16-17ºC

14,5%


