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Ol. ORIGEN

Brut

Blanc de Blancs elaborat amb una simfonia de varietats: chardonnay, xarel'lo, macabeu i
parellada procedents de Can Rius, Espiells, La Cuscona i Can Massana, respectivament.
Una seleccié meticulosa de diferents vinyes situades entre 160 i 700 metres sobre el nivell
del mar, amb sols francs que difereixen entre ells per les seves proporcions d’argila o
llim, segons la finca, i amb una clara influéncia mediterrania que aporta el millor de cada
localitzacio per donar lloc a un vi de gran qualitat i amb una crianga excepcional. Edat de

la vinya: de 35 anys a 50 anys.

02. VITICULTURA

Vinya propia ecologica envoltada de boscos
i marges, que afavoreixen la biodiversitat i la
integracié harmonica amb lentorn natural.

Cuidem les nostres vinyes amb técniques
de viticultura regenerativa i de precisio, i
practiquem la poda de respecte, apostant per
baixos rendiments, per mantenir la salut i la
longevitat de la vinya.

04. ANYADA 2018

La 2018 destaca com lanyada més plujosa
de la comarca en lUltima decada, un repte
per a lequip de viticultura que es va superar
amb exit gracies a la nostra solida previsio
fitosanitaria. El resultat va ser una collita
generosa i fresca que ofereix vins amb una
acidesa perfecta per a una excellent evolucio
durant les llargues criances. Es un testimoni
de la resiliencia de les nostres vinyes i del
nostre compromis amb la qualitat.

03. VINIFICACIO

Veremat manualment per assegurar-nos
que el seu estat i qualitat sén optims,
es desrapa i es premsa suaument per
obtenir el most flor que, posteriorment, es
desfanga en estatic i en fred per precipitar
i separar les impureses.

A continuacio, es fa la primera fermentacio
en diposits d’acer inoxidable i la crianca
sobre les seves fines lies durant dos mesos
en el cas de les Chardonnay i Xarel'lo. La
segueix la fermentacié malolactica, feta
amb bacteris lactics que formen part
del raim i ajuden a controlar lacidesa i la
cremositat del vi.

Finalment, es fa el cupatge i fermenta per
segona vegada en ampolla amb MCR (Most
Concentrat Rectificat), un suc de raim
concentrat i ric en sucres naturals, i llevats
seleccionats. Es duu a terme una crianga
minima de 70 mesos.

05. TAST

Color: Captivador groc daurat, acompanyat per
una bombolla diminuta i persistent que dansa
efervescent a la copa.

Nas: S’hi combinen notes de fonoll, fruites
d’os i un delicat toc d’ametlla torrada per
oferir una experiéncia aromatica unica.

Boca: Revela una excellent acidesa que
equilibra a la perfeccio la seva corpuléncia.
Deixa una impressio duradora al paladar,
amb un postgust llarguissim que evoca les
notes torrades presents en la seva aroma.

VARIETATS ELABORACIO CRIANGA DOSATGE EMBOTELLAT ABV
48% xarello, 24% macabeu, Métode +70 mesos Brut 7 g/l Marg de 2019 12%
19% chardonnay, tradicional

9% parellada

VINYES sOLS ANYADA AGRICULTURA

Espiells, Can Rius,  Argilo-calcaris 2018 Certificat

Can Massana, Franco-argilosos ecologic

La Cuscona
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