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Gran Reserva Brut

Ol. ORIGEN

Blanc de blancs elaborat amb una simfonia de varietats: chardonnay, xarel-lo, macabeu
i parellada procedents de Can Rius, Espiells, La Cuscona i Can Massana, respectivament.
Una seleccio meticulosa de diverses vinyes situades entre 160 i 700 metres sobre el nivell
del mar, amb sols francs que difereixen els uns dels altres per les proporcions d’argila
o llim, segons la finca, i amb una clara influéncia mediterrania que aporta el millor de
cada localitzacié per donar lloc a un vi de gran qualitat i amb una crianga excepcional.

Edat de la vinya: de trenta-cinc a cinquanta anys.

02. VITICULTURA

Vinya propia ecologica integrada per bos-
cos i marges que aporten biodiversitat i
naturalitzacio. Cuidem les vinyes amb tec-
niques de viticultura regenerativa i de
precisio, i practiquem la poda de respec-
te, apostant per baixos rendiments, per
mantenir la salut i longevitat de la vinya.
Realitzem controls biologics i de monito-
ratge per parcella.

04. COLLITA 2018

El 2018 destaca per haver estat l'any més
plujos de la comarca en lultima decada,
un repte per a lequip de viticultura que
es va superar amb éxit gracies a la nostra
solida previsio fitosanitaria. El resultat va
ser una collita generosa i fresca que ofereix
vins amb una acidesa perfecta per a una
evolucio excel-lent durant les llargues
criances. Es un testimoniatge de la resi-
liencia de les nostres vinyes i del nostre
compromis amb la qualitat.

03. VINIFICACIO

Veremat a ma per assegurar-nos que les-
tat i la qualitat son optims, es desrapa i
es premsa suaument per obtenir el most
flor, al qual després saplica el procés de
desfangament en estatic i en fred per pre-
cipitar les impureses i separar-les.

Tot seguit, es duu a terme la primera fer-
mentacié en diposits d’acer inoxidable i la
crianga sobre els seus posits tan fins du-
rant dos mesos en el cas del chardonnay i
el xarel-lo.

A aquest procés el segueix la fermentacio
malolactica, realitzada amb bacteris lactis
que formen part del raim i ajuden a contro-
lar lacidesa i la cremositat del vi.

Finalment, es fa el cupatge i es fermenta
per segona vegada en ampolla amb most
concentrat rectificat (MCR), un suc de raim
concentrat i ric en sucres naturals, i llevats
seleccionats. S’efectua una crianga mini-
ma de seixanta mesos.

05, TAST

D’un groc daurat molt captivador, acom-
panyat d’'una bombolla diminuta i persis-
tent que dansa efervescent a la copa. En
nas, es combinen notes de fonoll, fruita
de pinyol i un toc d’ametlla torrada ben
delicat per oferir una experiéncia aroma-
tica Unica. En boca, revela una acidesa
excellent que equilibra a la perfeccié la
seva corpuléncia. Deixa una impressié du-
radora al paladar, amb un postgust llar-
guissim que evoca les notes torrades pre-
sents en la seva aroma.

VARIETAT ELABORACIO CRIANGA MINIMA DOSATGE EMBOTELLAT ABV
Xarel-lo, Macabeu, Metode 60 mesos Brut Marg del 2019 12%
Chardonnay i Parellada. tradicional

VINYES soOL COLLITA AGRICULTURA

Espiells, Can argilocalcaris i 2018 Certificat

Massana, La Cuscona, francoargilosos Organic

i Can Rius
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