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Gran Reserva Brut

Blanc de Blancs elaborado con Chardonnay, Xarel-lo, Macabeo y Parellada procedentes
de nuestras mejores fincas en Can Rius (Espiells), la Cuscona y Can Massana (Mediona),
con suelos arcillo-calcareos y franco-arcillosos a una altitud entre 220-700 m sobre el

nivel del mar, respectivamente.

Edad media del vifiedo: mas de 35 afios, con vides plantadas hace mas de 50 afos.

Vifiedo propio ecoldgico integrado por
bosques y margenes que aportan biodiversidad
y naturalizacion. Suelos vivos alimentados por
materia organica del rebafio de ovejas que
pastan en invierno y en primavera.

Cuidamos nuestras vides con técnicas de
viticultura regenerativa, de precision

y practicamos la poda de respeto,
apostando por bajos rendimientos, para
mantener la salud y longevidad del vifiedo.

Realizamos un control biolégico de plagas

y monitorizacion de las enfermedades para
evitar tratamientos, asi como controles de
maduracion por parcela y vendimia manual.

Gracias a las lluvias del otofio anterior, las
reservas de agua mantuvieron al vifiedo
hidratado y las cepas crecieron con fuerza
y vigor. El verano, llegé acompafiado de
altas temperaturas y ambiente seco, ideal
para mantener la sanidad en el vifiedo.

La cosecha se desarrolld perfectamente,
con uvas de excelente calidad y magnifico
equilibrio, ingredientes esenciales para
obtener espumosos de larga crianza.

Suave estrujado para la obtencion del
mosto flor. Desfangado por método
estatico y en frio.

Cada variedad fermenta por separado a
temperatura controlada en depdsitos de
acero inoxidable. Tras la malolactica se
realiza el coupage.

Segunda fermentacién en botella con
MCR (mosto concentrado rectificado) y
levaduras seleccionadas.

Crianza minima de 50 meses sobre
sus lias.

De color amarillo pajizo con reflejos
dorados. Con especial intensidad
aromatica. De caracter a fruta de
hueso madura, miel, frutos secos y
pan ligeramente tostado. Es sedoso,
cremoso, sabroso y maduro. Destaca
su redondez, cuerpo, buena acidez y
fina burbuja perfectamente integrada.
Un espumoso voluptuoso, complejo,
elegante y estilizado.

PRODUCCION CRIANZA MINIMA DOSAGE EMBOTELLADO ABV

40% Xarello, 25% Macabeu, Método
25% Chardonnay, 10%
Parellada.

tradicional

50 meses

Brut 2018 12%

VINEDOS SUELO COSECHA

Espiells, la Cuscona  Franco- 100%

i Mediona arcilloso- a mano
calcareo

AGRICULTURA
Certificado
Organico
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