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A la nostra finca d’Espiells es troba 
el paratge de La Capella, una vinya 
excepcional de set hectàrees amb vells 
ceps de xarel·lo, plantats en vas pels 
nostres avis i cuidats amb delicadesa 
des de fa més de quaranta anys. Sobre 
un terreny pobre i poc profund, la 
vinya dona lloc a uns raïms plens de 
caràcter, amb nervi i frescor, que són uns 
candidats idonis per crear vins capaços 
de créixer i guanyar en complexitat amb 
la llarga criança.

Som conscients que, en aquest paratge 
orientat al sud i envoltat d’oliveres i 
pinars, tenim un tresor, un bell terrer 
d’un valor immens.  A La Capella el clima 
és de puresa mediterrània, d’hiverns 
freds, primaveres i tardors plujoses i 
estius càlids que només calma la carícia 
del vent de marinada. La naturalesa 
protegeix els ceps i aquests ens regalen 
un raïm amb què elaborem un dels 
escumosos més excels de Juvé & Camps, 
que mostra el rostre més distingit i 
senyorial del xarel·lo.

L’any 2010 va ser un any generós, amb 
pluges abundants a l’hivern i a la primavera 
i unes temperatures molt suaus que van 
permetre una maduració lenta del raïm.

El sòl i el clima de La Capella 
proporcionen uns raïms de caràcter 
extraordinari, xarel·los concentrats i 
afruitats, expressius, que s’acaronen 
en l’elaboració per mantenir aquesta 
singularitat que neix al terrer. El temps, el 
silenci i la calma de les nostres caves, on 
La Capella reposa durant 108 mesos, fa la 
resta, perfilant una joia líquida amb tot el 
sabor del Penedès, capaç de transmetre 
l’energia de la terra; un vi elegantíssim, fi, 
amb una atrevida opulència.

Pernil ibèric amb mascarpone, meló i 
figues, tàrtar de gambot amb compota 
de poma i gingebre, costella de vaca 
vella, brownie amb nous i cacauets.

La Capella és un escumós de bombolles 
minúscules i constant, d’una immensa 
complexitat afruitada que obre la porta 
a un calidoscopi de sensacions: albercoc, 
orellanes, nous, curri, notes torrades i de 
forn, matisos fumats… la seva aroma és 
interminable. La seva estructura demana 
paciència al paladar per anar descobrint 
tots els seus matisos i l’efecte de la seva 
llarguíssima criança en un tacte sedós, 
untuós i fresc a la vegada.

És el nostre gran vi de xarel·lo 
emocional; la nostra interpretació 
particular del vi escumós de classe 
mundial elaborat amb una varietat d’una 
noblesa exquisida.
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Parcel·la: La Capella

Varietat: Xarel·lo

Dosatge: Brut nature

Data d’embotellament: Març 2011

Grau alcohòlic: 12 %

AT (tartáric): 5,6 g/l

Sucre residual: 0 g/l

T de servei: 10ºC

“Caràcter, nervi i refinament, l’expressió del 
paratge i de la seva llarga criança”.
Toni Cantos / Enòleg de Juvé & Camps


