—\
Juvé & lamps
N\

LA CAPELLA
2010

Paraje Calificado Brut Nature

CLOS
LA CAPELLA

LA CAVELLA

Elaborado con uvas de Xarel-lo 100% procedente de nuestra finca de Espiells, del paraje de La
Capella, un vifiedo excepcional de 7 hectareas orientadas al sur, de las cuales, sélo 0,7 hectareas
cultivadas en vaso se dedican a la elaboracion del espumoso que lleva su nombre. Suelos franco
arenosos, pobres y poco profundos a una altura de 210 metros sobre el nivel del mar.

Edad del vifiedo: mas de 40 afios.

Vifiedo ecoldgico integrado por bosques
y margenes que aportan biodiversidad y
naturalizacion. Suelos vivos alimentados
por materia organica del rebafio de ovejas
que pastan en invierno y en primavera.

Cuidamos nuestras vides con técnicas de
viticultura regenerativa, de precision

y practicamos la poda de respeto,
apostando por bajos rendimientos, para
mantener la salud y longevidad del vifiedo.

Realizamos un control biolégico de plagas

y monitorizacion de las enfermedades para
evitar tratamientos, asi como controles de
maduracion por parcela y vendimia manual.

2010 fue un afio generoso, con lluvias
abundantes en invierno y primavera y unas
temperaturas muy suaves que permitieron
una lenta maduracién de la uva, resultando
una vendimia de bayas de altisima

calidad y gran equilibrio, ideal para un
envejecimiento prolongado.

Suave estrujado para la obtencién del
mosto flor. Desfangado por método
estatico y en frio.

Primera fermentacion a temperatura
controlada en depdsitos de acero inoxidable,
seguida de la conversion malolactica.

Segunda fermentacion en botella con
MCR (mosto concentrado rectificado) y
levaduras seleccionadas.

Crianza minima de 108 meses sobre sus
lias. Deglielle bajo demanda. Sin afiadir
licor de expedicion.

De color dorado con destellos brillantes.
De una intensidad aromatica profunda y
compleja. Con notas frutales de manzana
asada, orejones y albaricoque confitados,
frutos secos y matices de hierbas
aromaticas mediterraneas con un toque
floral y melifero. Exhibe en el fondo notas
minerales que transportan a la vifia en la
que nace. Destaca su caracter a bolleriay
pan tostado que evidencia su larguisima
crianza. Con muy buena acidez y gran
balance, es elegante, franco, cremoso,
sabroso y muy varietal. Un cava opulento,
sefiorial y eminentemente gastronomico
que ha conquistado con excelencia la
barrera de una notabilisima larga crianza.

PRODUCCION  CRIANZA MiNIMA DOSAGE

100% Método 108 meses
Xarel'lo tradicional

EMBOTELLADO ABV
Brut Nature Marzo de 20M 12%

VINEDOS SUELO COSECHA
Espiells (Clos Franco- 100%
La Capella) arenosos a mano

AGRICULTURA
Certificado
Organico
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