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Un bosc i un torrent envolten el paratge 
de La Siberia, el nostre terrer més fred, 
la nostra aposta personal per la pinot 
noir més delicada i deliciosa que es 
cultiva al Penedès.

La Siberia pateix hiverns molt freds 
i estius frescos que mantenen una 
temperatura moderada, perfecta per a 
la pinot noir; unes condicions úniques 
que marquen la personalitat del nostre 
escumós més refinadament extravagant. 
Vàrem plantar aquesta varietat el 
1984 sobre sòls argilosocalcaris, amb 
la convicció que es convertiria en una 
exquisida matèria primera per als nostres 
escumosos. De La Siberia enamora la 
seva delicada complexitat, un calidoscopi 
de matisos guanyats a través del temps, 
i captiva la perfecta harmonia entre el 
sòl i el clima mediterrani, al qual la pinot 
noir s’ha adaptat a la perfecció. Aquest 
terrer ens regala raïm concentrat, replet 
d’expressivitat i una magnífica delicadesa. 
La Siberia ens permet elaborar un 
escumós inusual, atrevit i excepcional.

El 2012 va ser una anyada seca, amb 
l’excepció de l’abril plujós, que va resultar 
clau per a un bon desenvolupament de la 
vinya. Després d’un juliol extremadament 
càlid i sec, les pluges fines de l’agost van 
suavitzar les temperatures i van facilitar 
una maduració lenta i equilibrada.

La Siberia és fruit d’una acuradíssima 
elaboració per preservar aquest caràcter 
particular, aquest aire mediterrani i 
aquesta delicadesa nòrdica que ballen en 
perfecta sintonia. Només s’elabora en anys 
on es produeix aquesta harmonia especial 
i el raïm dona una energia gairebé màgica, 
que preserva la fruita exuberant i cruixent 
i manté l’estructura pròpia d’un gran vi. Els 
80 mesos de criança a les nostres caves 
fan la resta: preservar l’encant que es 
crea a la vinya, elevar-lo fins a aconseguir 
un escumós ple d’una energia poderosa, 
magnètic i captivador.

Colomí de la Tierra de Campos amb 
figues i nous, carpaccio d’ou de reig 
amb pebre, tiramisú amb Blue Mountain, 
gelat de Bloody Mary.

El seu bell color amb pàl·lides irisacions 
rosades captiva la mirada i enamora 
amb les seves bombolles incansables. 
És seductor i aromàtic, amb aromes de 
fruites vermelles fresques i cruixents, 
notes especiades de pebre i tocs de 
mantega i pa de brioix que parlen de 
la seva llarga criança. És estructurat 
i cremós amb una frescor afruitada 
que omple la boca, on van apareixent 
notes de cireres, orellanes, nous, tocs 
gourmand i un fons mineral que fascina 
fins al final, llarg i elegantíssim.
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Parcel·la: La Siberia

Varietat: Pinot noir

Criança mínima: 100 mesos

Dosatge: Brut nature

Data d’embotellament: Abril 2013

Grau alcohòlic: 12 %

AT (tartáric): 5,6 g/l

Sucre residual: 0 g/l

T de servei: 10ºC

“Juvé & Camps La Siberia és un escumós atípic,
singular, irrepetible. És una afortunada excepció, un
vi que capta l’atenció des que se serveix a la copa.
Beure’l és una experiència sensorial a un altre nivell”. 
Toni Cantos / Enòleg de Juvé & Camps


