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Gran Reserva Brut Nature

Elaborado con uvas de Pinot Noir 100% procedente de La Siberia, en Espiells, un vifiedo
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excepcional de 1,3 hectareas, rodeado de bosque y de un torrente que le confiere
un microclima especial con inviernos mas frios y veranos mas frescos que permiten

mantener una temperatura ideal para el desarrollo de la Pinot Noir. Suelos arcillo-
calcareos a una altitud entre 220-250 m sobre el nivel del mar.

Edad del vifiedo: mas de 40 afios.

Vifiedo ecoldgico integrado por bosques
y margenes que aportan biodiversidad y
naturalizacion. Suelos vivos alimentados
por materia organica del rebafio de ovejas
que pastan en invierno y en primavera.

Cuidamos nuestras vides con técnicas de
viticultura regenerativa, de precision

y practicamos la poda de respeto,
apostando por bajos rendimientos, para
mantener la salud y longevidad del vifiedo.

Realizamos un control biolégico de plagas

y monitorizacion de las enfermedades para
evitar tratamientos, asi como controles de
maduracion por parcela y vendimia manual.

Una afiada mayoritariamente seca, con
lluvias en abril y agosto que suavizaron

las temperaturas y resultaron clave para un
buen desarrollo de la vid, facilitando una
maduracién lenta y equilibrada, obteniendo
uvas con una calidad superior.

Suave estrujado para la obtencién del
mosto flor, ligera maceracion para una
delicada extraccién de color y aromas
primarios. Desfangado por método
estatico y en frio.

Primera fermentacion a temperatura
controlada en depdsitos de acero inoxidable,
seguida de la conversion malolactica.

Segunda fermentacion en botella con
MCR (mosto concentrado rectificado) y
levaduras seleccionadas.

Crianza minima de 80 meses sobre sus
lias. Sin ainadir licor de expedicion.
Degilielle bajo demanda. Sin afadir licor
de expedicion.

De color piel de cebolla con tonalidades
rojizas y destellos brillantes. Intensamente
aromatico con notas de frutas rojas
frescas y crujientes, rosas, levaduras y pan
brioche que hablan de su larga crianza.

Es fino, elegante, complejo y cremoso con
una frescura frutal de cerezas, orejones,
nueces y un fondo mineral que hace
salivar. Destaca por su de final largo y
burbuja fina y muy bien integrada.

PRODUCCION
100% Método
Pinot Noir tradicional

80 meses

CRIANZA MiNIMA

DOSAGE
Brut Nature

EMBOTELLADO ABV
Abril 2013 12%

VINEDOS SUELO COSECHA
Espiells Arcilloso- 100%
(Clos La Siberia) calcéareo a mano

AGRICULTURA
Certificado
Organico
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