DETALLS TECNICS

Pagos de Anguix
El Rosado 2022
Vivac | plaent

Vi Rosat DO Ribera del Duero

Elegant i versatil, El Rosado de Pagos de Anguix ret ho-
menatge als historics claretes de Ribera del Duero.

Un part del most fermenta en tancs i I'altra en bota, bus-
cant un vi que exhibeixi un plus de complexitat mante-
nint la frescor. Amb aixo, aconseguint un vi on la fres-
cor de la fruita porta la batuta, amb matisos de fruites
vermelles i d'os i uns tocs lleugeres de mel, que aporta
I'Albillo Mayor.

Fragant i encantador, amb una textura sedosa en boca,
es va allargant al pas sense perdre la frescor. Un rosat
amb caracter Ribera, gastronomic i rodo.

Varietat 78% Tinto Fino i 22% Albillo Mayor

Alcada de la vinya 850 m sobre el nivell del mar

Sols Pedregosos sobre un fons argilés-calcari

Inici de verema 20 de setembre 2022 (Tinto Fino)

21 de setembre 2022 (Albillo Mayor)

Elaboracié Una part (20%) fermenta en bota

i la resta en tancs d'acer inoxidable

Portaempelt 110 Richter

Data d’embotellat Gener de 2023

Edat de la vinya 20 a 30 anys

Nombre d’ampolles 13.922 ampolles de 75 cl

Conduccioé Cordon Royat

Grau alcoholic 14%

Marc de plantacio 2.500 peus per Ha Sucre residual <1,7 g/l
Rendiment 5.250 kg/Ha ATT 519/l
Verema manual Temperatura de servei 6°C
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