Pagos de Anguix
Prado Lobo 2018
La profunditat

i lelegancia de la
Ribera més fresca

RIBERA DEL DUERO
DENOMINACION DE ORIGEN

Vi Negre Reserva DO Ribera del Duero

El ceps de Tinto Fino que proveeixen Prado Lobo, el vi més
profund de Pagos de Anguix, creixen en sols pedregosos sobre
un fons argilo-calcari, perfectes per mantenir la humitat idea a
les arrels durant les époques més seques.

Prado Lobo

RESERVA 2018
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Amb 20 mesos de crianga Unicament en roure francés, Prado
Lobo uneix la frescor de la vinya en algada i a la zona limit de
cultiu amb la profunditat de un Tinto Fino en el seu moment
més dolg. El conjunt configura un vi de guarda complex,
amb moltes aromes de fruites negres (mores, prunes) i tocs
especiats que provenen de la seva llarga crianga. En boca és
estructurat, sucds i equilibrat, mostrant maduresa i frescor en

harmonia, és llarg, fluid i profund.

VINEDOS EN ALTURA
Coschado,eaborado y embotellado en la o

DETALLS TECNICS

Varietat Tinto Fino Data d'inici de verema 19 d'octubre de 2018

Alcada de la vinya

850 m sobre el nivell del mar

Sols

Pedregosos sobre un fons argilés-calcari

Crianga

20 mesos en botes
de roure frances
de gra extra fi

Portaempelt 110 Richter Data d’embotellat Gener de 2021
Edat de la vinya 35 anys Nombre d’ampolles 19.667 ampolles de 75 cl
Conduccio Cordon Royat Grau alcoholic 14,5%
Marc de plantacio 2.500 peus per Ha Sucre residual <1,7 g/l
Rendiment 4.250 kg/Ha ATT 54 g/
Verema manual Temperatura de servei 16 °C
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