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PROPIETAT D’ESPIELLS

FINE WINES

VIVER
MALVASIA
DE SITGES 202

100% Malvasia de Sitges

> Procedentes de vifedos ecoldgicos propios
de las parcelas El Viver y Els Xops (2,8 ha).

> Suelos franco arcillo-calcareos a una altura
de 250m sobre el nivel del mar.

> Vendimia manual

> Rendimiento de vendimia: 4,550 kg (60%
inferior a lo establecido por la D.O. Penedés).

> Fermentacion en barricas de roble.

> Crianza con battonage durante 6 meses.

De color amarillo palido con destellos dorados vy
brillantes. Con notas a fruta de hueso, citricos,
herbarios y florales, con un fino toque tostado e
iIntensamente aromatico.

En boca destaca su vibrante frescura, sutil
acidez y matices de mineralidad.

MICROVINIFICACION DE 3.046 BOTELLAS.
Elaboracioén Integral.

AZUCAR ) GRADO b Att [ TEMPERATURA  {f] ELABORACION
RESIDUAL ALCOHOLICO 6 g/l DE SERVICIO Fermentacion en
0.5 g/l 11% 10°C barricas de roble
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