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ORIGEN

VITICULTURA VINIFICACIÓ

TASTANYADA 2021

Els millors raïms de xarel·lo i pinot noir de la finca d’Espiells i un petit percentatge de 
garnatxa negra de Mediona donen forma al Reserva de la Família Rosé: l’escumós que 
reinterpreta en clau rosada la nostra etiqueta més icònica. Una aposta clara pel xarel·lo, 
raïm essencial en escumosos de llarga criança.

Veremat manualment, la seva elaboració 
comença premsant suaument el raïm 
desrapat, del qual s’obté un rendiment 
moderat del most flor més delicat.

Posteriorment, es desfanga en estàtic i a 
16 ºC abans de fer la primera fermentació 
en dipòsits d’acer inoxidable. Els tres 
mostos fermenten junts i el cupatge 
reposa dos mesos sobre les seves lies 
fines. S’acondiciona per al tiratge amb una 
criança mínima de 30 mesos.

La 2021 és una anyada que marca l’inici de 
l’actual cicle de sequera, caracteritzada 
per un clima sec i càlid. Les reserves 
hídriques acumulades en anys anteriors 
van permetre a les vinyes afrontar aquest 
repte amb fortalesa, donant lloc a vins 
excepcionalment afruitats i intensos 
aromàticament, amb una destacada 
capacitat d’envelliment i delectant els 
paladars més exigents amb la seva 
elegància i complexitat al llarg del temps.

Vinya pròpia ecològica integrada per 
boscos i marges que aporten biodiversitat 
i naturalització.

Cuidem les nostres vinyes amb tècniques 
de viticultura regenerativa i de precisió, i 
practiquem la poda de respecte, apostant 
per baixos rendiments, per potenciar la 
salut i la longevitat de la vinya. Realitzem 
controls biològics i de monitoratge per 
parcel·la.

RESERVA DE LA 
FAMILIA ROSÉ 2021

Brut Nature

VINYES
Mediona, 
Espiells

VARIETATS
65% xarel·lo
30% pinot noir
5% garnatxa negra

CRIANÇA
+30 mesos

ABV
12%

DOSATGE
Brut Nature

EMBOTELLAT  
Gener de 2022

SÒLS
Argilo-calcaris
Franco-calcaris

ELABORACIÓ
Mètode 
tradicional

AGRICULTURA 
Certificat 
ecològic

ANYADA
2021

Color: Sorprenent tonalitat pàl·lida, 
amb delicats matisos pastel i una 
efervescència viva.

Nas: Revela una harmoniosa combinació de 
maduixa silvestre entrellaçada amb subtils 
notes de rosa i el reconfortant aroma del 
pa acabat de fornejar.

Boca: Captiva amb la seva frescor i 
una bombolla cruixent que desperta 
els sentits. Una delicadíssima salinitat 
afegeix complexitat a aquest Brut Nature, 
mentre que el seu llarg postgust deixa una 
impressió duradora, elegant i sofisticada 
que no deixa indiferent.


