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Ol. ORIGEN

Brut Nature

Les millors varietats de xarello i pinot noir de la finca d’Espiells i un petit percentatge
de garnatxa negra de Mediona donen forma al Reserva de la Familia Rosé: lescumds que
reinterpreta en clau rosada la nostra etiqueta més iconica. Una aposta clara pel xarello,

varietat essencial en els escumosos de llarga crianga.

02. VITICULTURA

Vinya propia ecologica integrada per
boscos i marges que aporten biodiversitat

i naturalitzacio.

Cuidem les nostres vinyes amb técniques
de viticultura regenerativa i de precisio, i
practiquem la poda de respecte, apostant
per baixos rendiments per potenciar la
salut i la longevitat de la vinya. Realitzem
controls biologics i de monitoratge per
parcella.

04. ANYADA 2022

La verema 2022 va estar marcada per un
clima sec i calid, en el context del segon
any consecutiu de sequera al Penedes. Les
escasses precipitacions durant gran part
del cicle vegetatiu van reduir de manera
natural els rendiments de la vinya, afavorint
una major concentracio i expressio del
raim. Les pluges arribades al setembre, tot
i ser moderades, van resultar especialment
beneficioses per assolir Uequilibri final de
maduracié. Aquestes condicions van donar
lloc a una verema excellent.

03. VINIFICACIO

Veremat manualment, la seva elaboracio
es va iniciar amb un premsat suau del
raim desrapat, del qual es va obtenir
un rendiment moderat del més delicat
most flor. A la verema 2022, les optimes
condicions de maduracié del pinot noir
van permetre realitzar una breu maceracié
amb les pells a baixa temperatura abans
del premsat. Aixo va afavorir una major
extraccié aromatica i va aportar, de manera
natural, una tonalitat lleugerament meés
intensa respecte a la verema 2021.

Desfangat estatic en fred. Primera
fermentacié conjunta de les tres varietats
en diposit d’acer inoxidable a temperatura
controlada. Segona fermentacié en ampolla
mitjangant laddicid de most concentrat.
Crianga minima de 30 mesos en ampolla i

abséncia de licor d’expedicio.

05, TAST

Color: Bonica tonalitat salmo pallida,

amb una efervescencia fina i persistent.

Nas: Complex i expressiu, on destaquen

les aromes de maduixa silvestre
juntament amb subtils notes de violeta i
delicats records de pa torrat acabat de

fornejar.

Boca: Fresca i elegant des de lentrada,
amb unabombollafina,vivaiperfectament
integrada que aporta dinamisme i fluidesa
al conjunt. La seva delicada salinitat i el
llarg postgust reforcen el perfil sofisticat
i precis d’aquest Brut Nature.

VARIETATS ELABORACIO CRIANGA DOSATGE ABV EMBOTELLAT
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20% pinot noir tradicional

5% garnatxa negra
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