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Ol. ORIGEN

Brut Nature

Las mejores uvas de xarello y pinot noir de la finca de Espiells y un pequefio porcentaje
de garnacha tinta de Mediona dan forma al Reserva de la Familia Rosé: el espumoso que
reinterpreta en clave rosada nuestra etiqueta mas iconica. Una apuesta clara por el xarello,

uva esencial en espumosos de larga crianza.

02. VITICULTURA

Vifledo  propio  ecoldgico  integrado
por bosques y margenes que aportan
biodiversidad y naturalizacion.

Cuidamos nuestras vides con técnicas
de viticultura regenerativa, de precision y
practicamos la poda de respeto, apostando
por bajos rendimientos, para potenciar la
salud y longevidad del vifiedo. Realizamos
controles biolégicos y de monitorizacion
por parcela.

04. ANADA 2022

La affada 2022 estuvo marcada por un clima
seco y calido, en el contexto del segundo
aflo consecutivo de sequia en el Penedés.
Las escasas precipitaciones durante gran
parte del ciclo vegetativo redujeron de
forma natural los rendimientos del vifiedo,
favoreciendo una mayor concentracion y
expresion de la uva. Las lluvias llegadas en
septiembre, aunque moderadas, resultaron
especialmente beneficiosas para alcanzar
el equilibrio final de maduracion. Estas
condiciones dieron lugar a una vendimia
excelente.

03. VINIFICACION

Vendimiado manualmente, empezd su
elaboracion con un suave prensado de
la uva despalillada, del que se obtuvo un
rendimiento moderado del mas delicado
mosto flor. En la aflada 2022, las optimas
condiciones de maduracién del pinot noir
permitieron realizar una breve maceracion
con las pieles a baja temperatura antes
del prensado. Esto favorecido una mayor
extraccion aromatica y aporto, de forma
natural, ligeramente mas
intensa respecto a la aflada 2021.

una tonalidad

Desfangado estatico en frio. Primera
fermentacion conjuntamente de las tres
variedades en depdsito de acero inoxidable
a temperatura Segunda

fermentacion en mediante la

controlada.
botella
adicion de mosto concentrado. Crianza
minima de 30 meses en botella y ausencia
de licor de expedicion.

05. CATA

Color: Bonita tonalidad salmon muy palida,
con una efervescencia fina y persistente.

Nariz: Compleja y expresiva, donde
destacan los aromas de fresa silvestre
junto a sutiles notas de violeta y delicados

recuerdos de pan tostado recién horneado.

Boca: Fresca y elegante desde la entrada,
con una burbuja fina, viva y perfectamente
integrada que aporta dinamismo y fluidez
al conjunto. Su delicada salinidad y largo
postgusto refuerzan el perfil sofisticado y
preciso de este Brut Nature.

VARIEDADES ELABORACION CRIANZA DOSAGE ABV EMBOTELLADO
75% xarel'lo Método +30 meses Brut Nature 12% Junio de 2023
20% pinot noir tradicional

5% garnacha tinta
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