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Elaborado con uvas de Xarello 100% procedentes de nuestra finca Olivera, en
Espiells. Un vifiedo de 8,5 hectareas. de suelos profundos y arenosos, ricos en
materia organica, a una altitud de entre 170-200 metros sobre el nivel del mar.

Edad del viiedo: mas de 30 afos.

Vifiedo propio ecoldgico integrado por

bosques y margenes que aportan biodiversidad

y naturalizacion. Suelos vivos alimentados por
materia organica del rebafio de ovejas que
pastan en invierno y en primavera.

Cuidamos nuestras vides con técnicas de
viticultura regenerativa, de precision

y practicamos la poda de respeto,
apostando por bajos rendimientos, para
mantener la salud y longevidad del vifiedo.

Realizamos un control biolégico de plagas

y monitorizacion de las enfermedades para
evitar tratamientos, asi como controles de
maduracion por parcela y vendimia manual.

La aflada 2017 se caracterizé por una
primavera generosa en lluvias, una
situacion que beneficio el desarrollo de la
vid tras unos meses de sequia y dio como
resultado una cosecha generosay con
bayas de excelente calidad.

Suave estrujado para la obtencion del
mosto flor. Desfangado por método
estatico y en frio.

Primera fermentacion a temperatura
controlada en depdsitos de acero
inoxidable, seguida de la conversion
malolactica.

Segunda fermentacién en botella con
MCR (mosto concentrado rectificado) y
levaduras seleccionadas.

Crianza minima de 36 meses sobre sus
lias. Sin afiadir licor de expedicion.

De color amarillo palido con reflejos
dorados. Con caracter de frutas y flores
blancas, matices que recuerdan al hinojo
y notas de pan ligeramente tostado

y frutos secos. Sobresale su perfil
varietal, es seco, serio y elegante. Bien
equilibrado y con una burbuja fina y bien
integrada.

100% Método 36 meses
Xarel'lo tradicional
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