
Origen
Elaborado con uvas de Pinot Noir 100% procedentes de nuestras parcelas en Espiells 
con suelos arcillo-calcáreos a una altitud entre 220-250 m sobre el nivel del mar. 
Edad del viñedo: más de 30 años.

Vinificación
Suave estrujado para la obtención del 
mosto flor, ligera maceración para una 
delicada extracción de color y los aromas 
primarios. Desfangado por método 
estático y en frío.

Primera fermentación a temperatura 
controlada en depósitos de acero 
inoxidable, seguida de la conversión 
maloláctica. 

Segunda fermentación en botella con 
MCR (mosto concentrado rectificado) y 
levaduras seleccionadas. 

Crianza mínima de 36 meses sobre sus 
lías. Sin añadir licor de expedición.

VIÑEDOS
Espiells

VARIEDADES
100%
Pinot Noir

CRIANZA MÍNIMA
36 meses

ABV
12%

DOSAGE
Brut Nature

EMBOTELLADO  
Mayo de 2019

www.juveycamps.com 

SUELO
Argilos-
calcàri

PRODUCCIÓN
Método 
tradicional

AGRICULTURA
�ŧǠǵƎɭŘļşƺх
Orgánico

COSECHA
100% 
a mano

Cosecha 2018
La añada 2018 se caracterizó por una 
primavera generosa en lluvias, una 
situación que benefició el desarrollo de la 
vid tras unos meses de sequía y dio como 
resultado una cosecha generosa y con 
bayas de excelente calidad.

Cata
De color rosado pálido. Con intensidad 
aromática y carácter a frutas maduras 
rojas, bayas silvestres, flores de tocador 
y notas lácteas y de panadería que 
aumentan su complejidad. Es cremoso, 
redondo, bien equilibrado. Destaca por 
su textura, vivacidad y su burbuja muy 
bien integrada.  

Viticultura
Viñedo pròpio ecológico integrado por 
bosques y márgenes que aportan biodiversidad 
y naturalización. Suelos vivos alimentados por 
materia orgánica del rebaño de ovejas que 
pastan en invierno y en primavera. 

Cuidamos nuestras vides con técnicas de 
viticultura regenerativa, de precisión 
y practicamos la poda de respeto, 
ļǝƺǨǵļưşƺхǝƺǠхŗļƟƺǨцǠŧưşƎƮƎŧưǵƺǨϮхǝļǠļх
mantener la salud y longevidad del viñedo.

Realizamos un control biológico de plagas 
țцƮƺưƎǵƺǠƎȥļŘƎƻưхşŧхƥļǨхŧưƀŧǠƮŧşļşŧǨхǝļǠļх
evitar tratamientos, así como controles de 
maduración por parcela y vendimia manual. 
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