RESERVA DE
LA FAMILIA V36

Gran Reserva Brut Nature

Juvé & lamps

Ol. ORIGEN

Elaborat amb la trilogia de varietats blanques del Penedés, aquest Reserva de la Familia prove
d’una anyada excepcional i compta amb 15 anys de crianga. Es la prova viva de la longevitat
que aporta el xarello als nostres escumosos. Amb el Brut Nature com a bandera i una
filosofia d’envelliment extrem, vam iniciar el cami de les llargues criances i avui continuem
estant a l'avantguarda deles criances mes radicals.

02. VITICULTURA

Vinyes propies situades a lAlt Penedeés,
envoltades de boscos i marges que
afavoreixen la biodiversitat i promouen
la naturalitzaci¢ de lentorn. Practiquem
una viticultura regenerativa i de maxim
respecte, que afavoreix la salut del sol i
de lecosistema. Apostem per rendiments
baixos per garantir unes condicions
optimes a les nostres vinyes i expressar
amb autenticitat el caracter del territori.

04. ANYADA 2009

Lanyada 2009 al Penedés es va
desenvolupar sota condicions climatiques
tipiques de la regi¢, amb una pluviometria
anual de 660 litres. Lhivern va ser
especialment humit i la primavera va
comengar amb pluges, seguides d'un
periode sec fins a la maduracié, moment
en que es van registrar pluges moderades
al juliol i setembre. L'absencia de cops de
calor va permetre una maduraci¢ lenta i
equilibrada, donant com a resultat raim
sa, amb gran concentracid i frescor.

03. VINIFICACIO

Premsat suau per obtenir el most flor.
Desfangat estatic a baixa temperatura.
Primera fermentacié en diposits d’acer
inoxidable a temperatura controlada,
separant varietats.

Cupatge i segona fermentacidé en ampo-
lla amb MCR (Most Concentrat Rectificat).
Crianga de 180 mesos en ampolla. Sense
licor d’expedici¢ afegit.

05. TAST

Color: or brillant, amb una bombolla
finissima i persistent que revela lelegancia

d’una crianga prolongada en el temps.

Nas: intens, exuberant i profundament
complex, en constant evolucio a mesura que
el vi sobre a la copa. S’hi despleguen notes
de pa de segol, ametlles torrades i massapa,
entrellacades amb matisos de caramel de
cafe amb llet, mantega fresca i un delicat
brioche de llimona. Una simfonia aromatica
que creix amb loxigenacid i el temps,

aportant capes de profunditat.

Boca: sorpren per la seva intensa frescor, que
equilibra lestructura i untuositat adquirides
després d’una crianga extrema de quinze
anys. La bombolla, cremosa i delicada, es fon
al paladar donant pas a una textura rodona,
sense arestes, que acaricia la boca. El seu
final és summament llarg, gairebé infinit,
deixant una empremta elegant i persistent.
Un escumos per a un gaudi pausat, ideal per
a converses sense pressa.

VARIETATS ELABORACIO CRIANGA MiNIMA DOSAGE TIRATGE ABV
50% xarello Metode 180 mesos Brut Nature- Abril 2010 12%
35% macabeu tradicional Sense Dosatge
15% parellada
NOMBRE D’AMPOLLES VINYES sOLS ANYADA
1.297 Espiells, La Cuscona, Franc-calcaris 2009

Mediona argilo-calcaris
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